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"Riuh Rasa Makanan" 


(Intro) 
1, 2, 3, mari kita makan! 
Ini bukan.soal.pesta, tapi soal rasa 


(Verse 1) 

Di pinggirjalan, warung kecil berderet 

Mie goreng, sate, semua ada disini 

Tidak ada yang mewah, hanya rasa otentik 
Dalam setiap suapan, kita rasakan kehidupan 


(Pre-Chorus) 
Berpacu dengan waktu, pesan cepat, makan lebih cepat 
Kenyang di perut, bahagia di hati 


(Chorus) 

Riuh rasa makanan, di sudut kota ini 
Warung-warung kecil, menyuguhkan kelezatan 
Bukan soal harga, tapi soal kenikmatan 

Punk rock dan makanan, paduan sempurna 


(Verse 2) 

Nasi bungkus di tangan, sambal pedas menggila 

Tidak peduli dengan etiguettenya, kita makan dengan asyik 
Rumput laut di sushi, menggelitik lidah 

Ini bukan high class, ini makanan jalanan kita 


(Pre-Chorus) 
Berpacu dengan waktu, pesan cepat, makan lebih cepat 
Kenyang di perut, bahagia di hati 


(Chorus) 

Riuh rasa makanan, di sudut kota ini 
Warung-warung kecil, menyuguhkan kelezatan 
Bukan soal harga, tapi soal kenikmatan 

Punk rock dan makanan, paduan sempurna 


(Bridge) 

Dalam setiap sendok, terasa kebebasan 

Tidak peduli siapa kita, di meja makan kita sama 
Rasa yang sederhana, menyatukan kita semua 
Makanan punk rock, menghancurkan.batas-batas 


(Chorus) 

Riuh rasa makanan, di sudut kota.ini 
Warung-warung kecil, menyuguhkan kelezatan 
Bukan soal harga, tapi.soal kenikmatan 

Punk rock dan makanan, paduan sempurna 


(Outro) 

Jadi mari kita nikmati, makan dengan semangat 
Punk rock dan makanan, kita semua satu 

Di sudut kota ini, rasa bersatu 

Riuh rasa makanan, sampai kita jumpa lagi 


"Rasa yang Terbakar" 


(Intro) 

Yeah, kita masuk ke dapur, siap-siap untuk perang 
Makanan bukan mainan, ini adalah kehidupan 

Ayo, mari hancurkan rasa, saat kita memasak neraka 


(Verse 1) 

Dapur panas, api menyala, bumbu teriak di atas bara 

Sekilas pedas, menusuk lidah, ini bukan main-main, ini pertarungan 
Gorengan di wajan berdenting, minyak membara seperti amarah 
Rasa yang terbakar, membara dalam setiap suapan 


(Chorus) 

Makanan hardcore, bukan untuk yang lemah 
Pedasnya menusuk, seperti duri di jantung 

Rasa yang terbakar, meledak di lidah 

Kita takkan mundur, kita hanya makan lebih keras 


(Verse 2) 

Ayam goreng garing, renyah di luar, juicy di dalam 
Sambal melompat, menggigit seperti pitbull liar 
Nasi menyerbu, menyerap semua rasa 

Ini bukan santapan biasa, ini adalah perang sastra 


(Bridge) 

Garam dan merica, seperti pasukan perang 

Menyerang setiap selera, tiada ampun, tanpa perlawanan 
Kita bukan hanya makan, ini adalah pertempuran 

Dalam piring dan mangkuk, kita menulis sejarah 


(Chorus) 

Makanan hardcore, bukan untuk yang lemah 
Pedasnya menusuk, seperti duri di jantung 

Rasa yang terbakar, meledak di lidah 

Kita takkan mundur, kita hanya makan lebih keras 


(Breakdown) 

Daging panggang berkepul-kepul, dalam asap perang 

Saus menyala, melibas setiap rongga lidah 

Kita makan dengan semangat penuh, takkan pernah menyerah 
Dalam dapur ini, kita adalah pahlawan 


(Chorus) 

Makanan hardcore, bukan untuk yang lemah 
Pedasnya menusuk, seperti duri di jantung 

Rasa yang terbakar, meledak di lidah 

Kita takkan mundur, kita hanya makan lebih keras 


(Outro) 

Dalam piring bersih, pertempuran berakhir 

Kita merasa kenyang, dalam kemenangan makanan 

Tapi besok kita kembali, untuk pertempuran baru 

Karena hidup ini adalah perang, dan makanan adalah senjata kita 
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LIAN YANG MEMBACA APA YANG SAYA TULIS PADA KALI INI, 
NULIS YANG BAIK DAN BENAR JADI JIKA ADA SALAH TANDA 
G PALING DALAM SAYA. PADA KALI INI SAYA SAGARA MATA 
SEP PANDUAN CARA MEMASAK DAN MEMBUAT MINUMAN, 
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10 GR KULIT LUMPIAH 
T5GR DAGING AYAM 
100 GR TOGE 
100 GR WORTEL 
50 GR DAUN BAWANG 
25GR BAWANG MERAH 
20GR BAWANG PUTIH 
5GR GARAM 
5 GR MERICA 
10 GR GULA PUTIH 
30GR  MARGARINE 


METODE 


Siapkan Alat dan bahan, Cuci semua bahan yang akan digunakan 
Panaskan margarine masukkan bumbu yang dihaluskan,tumis sampai 
wangi Masukkan Ayam aduk sampai  matang,masukkan 
wortel,toge,bawang dain, aduk rata/sampai matang,masukkan bumbu 
Setelah matang angkat dinginkan,dan siap untuk digulung, Setelah 
digulung goreng diatas minyak yang panas, sajikan selagi panas. 


PA 


750 GR KAKAP FILLET 
50GR BAWANG MERAH 
40 GR BAWANG PUTIH 
100 GR CABE MERAH 
50GR TOMAT 

20GR LAJA 

5 GR GARAM 

3 GR MERICA 

IPCS JERUK NIPIS 

5 GR GULA 

&LBR DAUN SALAM 
30'GR-.  MARGARINE 
250.CC: MINYAK GORENG 
2 PCS SEREH 


METODE 

Siapkan Alat dan bahan, Cuci semua bahan yang akan digunakan Marined 
ikan dengan garam dan jeruk nipis kuang lebih 30 menit goreng ikan 
sampai matang, Panaskan margarine masukkan bumbu yang diiris 
tumis sampai wangi, Masukkan ikamyang sudah goreng kedalam bumbu 
aduk rata tambahkan Angkat dan sajikan 


1000 GR BERAS 
750CC AIR 


METODE 

Siapkan Alat dan bahan, Cuci semua bahan yang akan 
digunakan, Masak Beras sampai airnya» habis dan terus 
diaduk,dan sisihkan, Panaskan Steamer sampai beruap 
kemudian masukkan nasi dan kukus Sampai matang 


1000 GR SOFT FLOUR 
15 GR YEAST 

50 GR MILK POWDER 
60 GR SUGAR 

17 GR SALT 

50 CC SALT OIL 

3 PCS EGGS 

25 GR MARGARINE 
500 CC WATER 


METODE 

Prepare all ingredient, utensil and eguipment, Mix flour and yeast 
then mixed and knead all inggredient'until soft and elastic, Bulk 
fermentation, Knocking,back, Scalling at 50 gr, moulding, then 
intermediate proof, Final moulding, take out the air, mold into 
round shape, Place the bread into the greased sheet pan, Prove 
until the dough becomes double sized, Brush with egg wash, 
Baked into 200 degree aproximetry for 15 - 20 minutes, Served hot 


250 GR STICKY RICE FLOUR 
50 GR RICE FLOUR 

FEW DROP PANDAN PASTE 
150 ML WATER 

1 PINCH SALT 

1 PINCH SUGAR 

200 GR BROWN SUGAR 
250 GR GRATED COCONUT 
1 LITER WATER 

1 PACK BANANA LEAF 


METODE 

Prepare all ingredient, utensil and @guipment, Steam coconut 
greated for 5 minutes, then mix withipinch of salt and sugar. Mix 
sticky rice flour, rice flour, 150 ml Water, and pandan paste. Mixed 
and knead all ingredients untilelastic sugar. Take a little dough, 
then round and make it flat, fill the dough with slice of brown 
Close the dough, then shape it like a ball. Boiling 1 liter water then 
put in the dough until cooked and float. Take the dough, then role 
over into grated coconut until the whole section is covered 


300 GR BUTTER 

250 GR CASTOR SUGAR 

SPCS EGGS 

250 GR SOFT FLOUR 

Y,TSP SALT 

1 PCS LEMON ZEST 

FEW DROP VANILLA ESSENCE 
21BSP  CHOCOLATE POWDER 


METODE 

Prepare all ingredient, utensil and eguipment ho Grease and flour the 
cake form Kan, Mix butter and sugar until white and fluffy, Add egg a 
little at time, in medium speed O, Fold in blended flour with rubber 
spatula, Add vanilla essence, mix well, Prepare another bowl, take 1/3 
part of mixture, mix with chocolate powder, Pour 1/3 part of the white 
mixture into the cake form Hi Layer with chocolate mixture Maa, Pour 
the.rest of the mixture, Sctrach thesmixture with forkortooth pick", 
Bake at 180 celcius degree for about 45-55 minutes, Take out from the 
form mean, Cool down, Ready to serve 
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"Ritual Kuliner Abadi" 


(Intro) 
Dalam kegelapan.malam, terdengar.seruan gelap 
Di antara bayangan.hitam, ritual.dimulai 


(Verse 1) 

Malam kelam.menyelimuti, piring hitam terhidu 
Dapur neraka.terbuka, bau daging yang memikat 
Tengkorak dan tombak, di meja berdarah 

Ritual kuliner abadi, dalam kegelapan malam 


(Chorus) 

Makanan hitam, daging yang terkutuk 

Ritual kelam, dalam goresan kegelapan 

Di dalam dapur neraka, kita bersiap untuk makan 
Dalam ritual kuliner abadi, kita bersatu 


(Verse 2) 

Sos penuh darah mengalir, seperti'lava dari gunung 
Di dalam mangkuk setan, racun makanan tercipta 
Daging yang terkoyak, diiris dengan ritual 

Malam ini kita makan, dalam kegelapan malam 


(Pre-Chorus) 
Api neraka membara, memasak daging dan jiwa 
Gelapnya malam memerangkap, dalam ritual kuliner abadi 


(Chorus) 

Makanan hitam, daging yang terkutuk 

Ritual kelam, dalam goresan kegelapan 

Di dalam dapur neraka, kita bersiap untuk makan 
Dalam ritual kuliner abadi, kita bersatu 


(Bridge) 

Dalam suara angker, terdengar seruan:setan 
Kita menyantap, dalam bayangan keabadian 
Makanan hitam, mengalir dalam darah 
Ritual kelam, makanan abadi 


(Chorus) 

Makanan hitam, daging yang terkutuk 

Ritual kelam, dalam goresan kegelapan 

Di dalam dapur neraka, kita bersiap'untuk makan 
Dalam ritual kuliner abadi, kita bersatu 


(Outro) 

Dalam keheningan malam, kita merayakan keabadian 
Sementara bau daging hitam, menggema dalam gelap 
Ritual kuliner abadi, dalam bayangan malam 
Makanlah, makanan abadi, dalam kegelapan yang abad 


»"AromaHijau" 


(Intro) 

Yeah, merokok satu, suasana terbang 

Nikmati vibe ini, seperti melayang 

Ini bukan.hanya.tentang daun, tapi lebih dari:itu 

Kami bicara tentang makanan, dengarkan kata-kata:ini 


(Verse 1) 

Mata terpejam, pikiran terlelap 

Di dapur kami beraksi, seperti dalam perjalanan 
Gulai rasa, dalam panci mengalir 

Di dunia stoner, semua tentang yang hijau 


(Chorus) 

Aroma hijau, sensasi tinggi 

Rasa di udara, menyentuh langit 
Munchies membuat kami melayang tinggi 
Di dapur stoner, kami tak tahu kenapa 


(Verse 2) 

Keripik kentang, gurih di bibir 

Dalam awan asap, nyata seperti mimpi 

Selai kacang dan roti, seakan petualangan kosmis 
Selera stoner, tak tersembunyi 


(Pre-Chorus) 

Gulung, bakar, nikmati sensasinya 

Di kabut hijau, kami sah 

Makan dan mengunyah, seperti dalam sketsa 
Aroma hijau, tak bisa berhenti 


(Chorus) 

Aroma hijau, sensasi tinggi 

Rasa di udara, menyentuh langit 
Munchies membuat kami melayang tinggi 
Di dapur stoner, kami tak tahu kenapa 


(Bridge) 

Pizza di dalam oven, itulah kebahagiaan stoner 
Keju menarik seperti bintang di malam hari 

Es krim mencair, seperti jarum jam tangan 

Di surga stoner, di mana rasa melebar 


(Verse 3) 

Harus ada cokelat, kenikmatan manis 
Brownies di oven, terbang tinggi 
Mengunyah kue, dicelup dalam susu 
Di dapur stoner, segalanya rileks 


(Pre-Chorus) 

Gulung, bakar, nikmati sensasinya 

Di kabut hijau, kami sah 

Makan dan mengunyah, seperti dalam sketsa 
Aroma hijau, tak bisa berhenti 


(Chorus) 

Aroma hijau, sensasi tinggi 

Rasa di udara, menyentuh langit 
Munchies membuat kami melayang tinggi 
Di dapur stoner, kami tak tahu kenapa 


(Outro) 

Seiring asap mereda, dan kenyang menguasai 

Di dapur stoner, kami hadapi dengan tenang 

Aroma hijau, panduan stoner 

Dalam perjalanan kuliner ini, di mana keinginan bertemu 


